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Teilnahme-Bescheinigung

Rosa Fichter
‘Herr/Frau - ——

hat am 22. Marz 2016

an folgender Fortbildungsveranstaltung teilgenommen :

Thema : »Mit Kindern in der Kiiche arbeiten, ohne
Angst vor Hygienebestimmungen*

Stundenumfang: 3 Unterrichtseinheiten
Referentin: Frau Hege und Frau Czolbe
Koordination: Frau Rorig, Pflegekinderdienst

Ort, Datum

Unterstitzt durch das Ministerium fur Arbeit und Soziales aus Mitteln des Landes
Baden-Wirttemberg
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€ rnahrungszentrum LANDKREIS
Beiertheimer Allee 2, 76137 Karlsruhe KARLSRUHE

Teilnahmebestatigung
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hat am 22. Marz 2016
von 20.00 Uhr bis 22.00 Uhr an der

Qualifikation fiir Tagespflegepersonen

mit dem Thema
Mit Kindern in der Kiiche arbeiten — ohne Angst vor
Hygienebestimmungen

teilgenommen.

Diese Fortbildung gilt als Lebensmittelhygieneschulung nach EU Verordnung (EG) Nr. 852/2004 in
Verbindung mit § 4 der Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
Im Rahmen der Schulung wurden die Themen Hygiene bei der Herstellung, dem Behandeln und in
Verkehrbringen von Lebensmitteln, bauliche Voraussetzungen, betriebliche Eigenkontrolle
behandelt.
Im Praxisteil der Veranstaltung wurde eine Lernzielkontrolle durchgefuhrt:

e Umgang mit kritischen Lebensmitteln

e Maoglichkeiten der Trennung von reiner und unreiner Seite

e Erkennung kritischer Kontrollpunkte und das Ergreifen entsprechender Malnahmen.
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Unterschrift

Bruchsal, 22.03.2016
Datum
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Teilnahmebestidtigung
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hat am 22. Marz 2016
von 20.00 Uhr bis 22.00 Uhr an der

Qualifikation fiir Tagespflegepersonen

mit dem Thema
Mit Kindern in der Kiiche arbeiten — ohne Angst vor

Hygienebestimmungen

teilgenommen.

Diese Fortbildung gilt als Lebensmittelhygieneschulung nach EU Verordnung (EG) Nr. 852/2004 in
Verbindung mit § 4 der Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
Im Rahmen der Schulung wurden die Themen Hygiene bei der Herstellung, dem Behandeln und in
Verkehrbringen von Lebensmitteln, bauliche Voraussetzungen, betriebliche Eigenkontrolle
behandelt.
Im Praxisteil der Veranstaltung wurde eine Lernzielkontrolle durchgefihrt:

e Umgang mit kritischen Lebensmitteln

» Maoglichkeiten der Trennung von reiner und unreiner Seite

* Erkennung kritischer Kontrollpunkte und das Ergreifen entsprechender MaRnahmen.
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